
 
 

WOCHENKARTE 
WEEKLY MENU 
 

3 Stück Matjesfilet Hausfrauen Art, 
Lauchzwiebeln, Äpfel, Essiggurken, Butterkartoffeln 
3 homemade red wine-marinated matjes herring housewife style,  
spring onions, apples, pickles, buttered potatoes        16,80 
 

3 Stück hausgemachte Rotweinmatjes, Lauchzwiebeln, Röstkartoffeln 
3 homemade red wine-marinated herring fillets, scallions, fried potatoes     16,80 
 

Griechischer Bauernsalat, Blattsalate, marinierter Fetakäse, Paprikawürfel,  
schwarze Oliven, rote Zwiebeln  
Greek farmer's salad, mixed greens, marinated feta cheese, diced bell peppers,  
black olives, red onions           18,80 
 

Flößer-Steak vom Iberischen Eichelschwein, Naturjus, Röstzwiebeln,  
Bratkartoffeln, gemischter Salat  
Iberian acorn-fed pork “Raftsman” steak, natural gravy, caramelized onions,  
roasted potatoes, mixed salad                      21,80 
 

MITTAGSANGEBOT (11:30 BIS 16:00 UHR)  

LUNCH SPECIAL (11:30 A.M. TO 4:00 P.M.) 
 

Montag, 15.06.2026 
Gefüllte Paprikaschote, Tomatensugo, Butterreis 
Stuffed bell peppers, tomato sauce, buttered rice         15,50 
 

Dienstag, 16.06.2026 
Spaghetti Carbonara, Pancetta, Beilagensalat 
Spaghetti Carbonara, pancetta, side salad                 16,50 

 

Mittwoch, 17.06.2026 

Kalbsbratwurst vom Grill, Bratensauce, Sauerkraut, Röstkartoffeln 
Grilled veal sausage, gravy, sauerkraut, roasted potatoes       15,90 
 

Donnerstag, 18.06.2026 
Böfflamot, bayerischer Rinderschmorbraten, Spätzle, Beilagensalat 
Böfflamot, Bavarian braised beef, spaetzle, side salad               18,50 
 

Freitag, 19.06.2026 
Gebratenes Zanderfilet, Schwenkkartoffeln, Dill-Gurkensalat 
Pan-fried pike-perch fillet, sautéed potatoes, dill and cucumber salad         18,90 


