
 
 
 

WOCHENKARTE (13.07.2026 BIS 19.07.2026) 
WEEKLY MENU (JULY 13, 2026, THROUGH JULY 19, 2026) 
 

SOLANGE DER VORRAT REICHT/ WHILE STOCKS LAST 
 

Lammhaxe, in Rotwein geschmort, Ofengemüse, gebratene Polentascheiben 
Lamb shank, braised in red wine, roasted vegetables, fried polenta slices     22,50 
 

Steak vom Iberischen Eichelschwein, auf Lavastein gegrillt, 
Folienkartoffel, Sour Cream, gemischter Salat        
Iberian acorn-fed pork steak, grilled on lava rock, 
baked potato, sour cream, mixed salad         23,80 
 

Rosa gebratenes Roastbeef (kalt serviert), Barbecue Sauce, Röstkartoffeln 
Pink roast beef (served cold), barbecue sauce, fried potatoes      24,50 
 
 

MITTAGSANGEBOT (11:30 BIS 16:00 UHR)  

LUNCH SPECIAL (11:30 A.M. TO 4:00 P.M.) 
 

Montag, 13.07.2026 
Hausgemachte Lasagne, Tomatensugo, Beilagensalat 
Homemade lasagna, tomato sauce, side salad        16,50 
 

Dienstag, 14.07.2026 
Kalbsbratwurst vom Grill, Naturjus, Sauerkraut, Röstkartoffeln 
Grilled veal sausage, gravy, sauerkraut, fried potatoes                15,90 
 

Mittwoch, 15.07.2026 

Münchner Sauerbraten, Apfelmus, Eierspätzle 
Munich-style sauerbraten, applesauce, egg spaetzle                 18,50 
 

Donnerstag, 16.07.2026 
Hausgemachte Quiche Lorraine, Mürbeteigkuchen, gefüllt mit Speck und Zwiebeln, 
Beilagensalat 
Homemade Quiche Lorraine, a shortcrust pastry tart filled with bacon and onions, side salad  14,80 
 

Freitag, 17.07.2026 
Gebratenes Zanderfilet, Schwenkkartoffeln, Dill-Gurkensalat  
Fried pike-perch fillet, buttered potatoes, dill and cucumber salad      18,90 
 


