RESTAURANT

CENTRAL

CAFE

WOCHENKARTE (03.08.2026 BIS 09.08.2026)
WEEKLY MENU (AUGUST 03, 2026, THROUGH AUGUST 09, 2026)

SOLANGE DER VORRAT REICHT/ WHILE STOCKS LAST

FloRer-Steak vom Iberischen Eichelschwein, Naturjus, Rostzwiebeln,

Bratkartoffeln, gemischter Salat

Iberian acorn-fed pork “Rafisman” steak, natural gravy, caramelized onions,

pan-fried potatoes, mixed salad 21,80

Mild geraucherter Lachs, Salatbukett, Folienkartoftel, hausgemachte Sour Cream
Lightly smoked salmon, mixed greens, baked potato, homemade sour cream 23,80

Rosa gebratenes Roastbeef (kalt serviert), Barbecue Sauce, Rostkartofteln
Pink roast beef (served cold), barbecue sauce, fried potatoes 24,50

MITTAGSANGEBOT (11:30 BIS 16:00 UHR)
LUNCH SPECIAL (11:30 A.M. TO 4:00 P.M.)

Montag, 03.08.2026
Surbraten, gepokelter Schweinenacken, Dunkelbiersauce, Kartoffel-Rucola-Salat
Roast pork, cured pork neck, dark beer sauce, potato and arugula salad 14,50

Dienstag, 04.08.2026
Hausgemachte Lasagne, Tomatensugo, Beilagensalat
Homemade lasagna, tomato sauce, side salad 16,50

Mittwoch, 05.08.2026
Hausgemachter Kalbshackbraten, Rahmsauce, Kartoffelpiiree
Homemade veal loaf, cream sauce, mashed potatoes 16,80

Donnerstag, 06.08.2026
Hiihnerfrikassee, Rahmsauce, Risi Bisi
Chicken fricassee, cream sauce, Rist Bist 15,50

Freitag, 07.08.2026
Gebratenes Meeraschenfilet, Safransauce, Gemiisereis
Pan-fried mullet fillet, saffron sauce, vegetable rice 17,80



