
 
 
 

WOCHENKARTE (17.08.2026 BIS 23.08.2026) 
WEEKLY MENU (AUGUST 17, 2026, THROUGH AUGUST 23, 2026) 
 

SOLANGE DER VORRAT REICHT/ WHILE STOCKS LAST 
  

Steak vom Iberischen Eichelschwein, auf Lavastein gegrillt, Café de Paris Butter, 
Folienkartoffel, Sour Cream, Beilagensalat        
Iberian acorn-fed pork steak, grilled on lava rock, Café de Paris butter 
baked potato, sour cream, side salad         23,80 
 

Rosa gebratenes Roastbeef (kalt serviert), Barbecue Sauce, Röstkartoffeln 
Pink roast beef (served cold), barbecue sauce, fried potatoes      24,50 
 
 

MITTAGSANGEBOT (11:30 BIS 16:00 UHR)  

LUNCH SPECIAL (11:30 A.M. TO 4:00 P.M.) 
 

Montag, 17.08.2026 
Pfifferlinge, Kräuterrahmsauce, Brezenknödelscheiben 
Chanterelles, herb cream sauce, slices of pretzel dumplings       17,80 
 

Dienstag, 18.08.2026 
Gesottenes Beinfleisch, in der Brühe serviert, Meerrettich, Butterkartoffeln 
Boiled beef shank, served in the stock, horseradish, buttered potatoes      15,90 
 

Mittwoch, 19.08.2026 

Paprikaschote mit Kalbfleischfüllung, Tomatensugo, Butterreis 
Peppers stuffed with veal, tomato sauce, buttered rice       15,80 
 

Donnerstag, 20.08.2026 
Gegrillte Kalbsbratwurst, Naturjus, Kartoffel-Gurkensalat 
Grilled veal sausage, natural gravy, potato and cucumber salad      14,80 
 

Freitag, 21.08.2026 
Garnelencurry, Gemüserauten, Jasminreis 
Shrimp curry, vegetables, jasmine rice         18,20 


